
PREPARATION
1. Gather all items to be cleaned: and place on dishboard “A”.
2. Flush, scrape and, preclean items to be washed.

Scrape debris and food into trash receptacle.
3. Sinks must be clean before use.

FILL SINKS
4. Turn on water supply to SINK STATION dispenser and

adjust water temperature to warm.
5. Fill Wash basin to the desired level with 15 Power Suds.

Drain and refill as needed.
6. Fill Sanitize basin to desired level with 10 M-C Sanitizer.
7. Fill Rinse basin with warm potable water, drain and refill

with fresh water as needed.

WASHING & SANITIZING
8. Thoroughly wash all items in Wash basin.
9. Allow soapy water to drain off and move items to Rinse basin.

10. Move items to Sanitize basin.  Allow items to soak for 1 minute.
11. Place items on drying rack “B” to air dry. Do not re-rinse or towel dry.
12. Change M-C 10 Sanitizer solution periodically to assure effective

sanitizing. Sanitizer test strips should read 200 - 400ppm.
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Proper Operation Checklist
• Turn water valve to full ON position.

• Prime dispenser by filling and emptying
container until tubing fills with concentrate.

• Caps should be firmly screwed on
to chemical concentrates.

• Avoid any “kinking” of hoses leading
from concentrate containers.
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PREPARA
1. Se reúnen todos los elementos para ser limpiados: y el lugar en dishboard "A".
2. Ras, y raspar, pre artículos limpios para ser lavados.

Raspe los residuos y los alimentos en el recipiente de basura.
3. Fregaderos deben estar limpios antes de su uso.

Llenar los Sumideros
4. Abra el suministro de agua en SINK dispensador ESTACIÓN

y  ajustar la temperatura del agua se caliente.
5. Llenar Lavabo al nivel deseado con 15 Suds de energía.

Escurrir y rellenar si es necesario.
6. Relleno de la cuenca del desinfectante al nivel deseado con

10 M-10 C desinfectante.
7. Llenar cubeta de enjuague con agua potable caliente, drene y

rellene con agua dulce como sea necesario.

Lavado y Desinfección
8. Es necesario lavar todos los elementos de lavabo.
9. Permitir que el agua jabonosa para drenar y mover elementos

para enjuagar cuenca.
10. Mover elementos a desinfectar cuenca. Permita que los artículos

en remojo durante 1 minuto.
11. Coloque los artículos en tendedero "B" se seque al aire. No vuelva

a enjuagar o secar con una toalla.
12. Cambie M-C10 solución desinfectante periódicamente para

asegurar una desinfección eficaz. tiras de prueba de desinfección
deben leer 200 - 400 ppm.
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Lista de comprobación correcta operación
• Girar la válvula de agua a la posición a tope.

• El primer dispensador de llenado y vaciado
recipiente hasta que el tubo se llena con concentrado.

• Los tapones deben estar firmemente atornillados a
concentrados químicos.

• Evitar cualquier "retorcimiento" de las mangueras que
lleva de los recipientes de concentrado.
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